
 

Unsere Apéritif-Empfehlung 
 

Prosecco di Valdobiadenne 
mit Jus vom weißen Pfirsich 

9,50 € 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

 

Menü   61,00 € 

Hummerkrabbenschwanz im Speckmantel 
mit Blattspinat an Kartoffelpuffer  

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 

 ¤¤¤¤¤  

Rehrücken aus dem Odenwald 
Apfelsoße mit Preiselbeeren, hausgemachte Butterspätzle 

oder 
Seeteufel, Lachs, Scampi, Jacobsmuschel 

mit Gemüsestreifen in Hummersoße, neue Kartoffel 

¤¤¤¤¤ 

Bayrische Creme 
mit Erdbeerragout 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Menü vegetarisch 45,00 € 

Rahmsuppe von frischem Spargel 

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 

¤¤¤¤¤ 

Ziegenkäse mit roter Zwiebel 
Blattspinat, Kräutergnocchis 

¤¤¤¤¤ 

Bayrische Creme 
mit Erdbeerragout 

 


