
Unsere Apéritif-Empfehlung 
 

Prosecco di Valdobiadenne 
mit Jus vom weißen Pfirsich 

9,50 € 

Deutz + Geldermann 
rosé Sekt, Flaschengärung 

9,80 € 

Rosenlimonade, alkoholfrei 
6,80 € 

 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Menü   65,00 € 

Hummerkrabbenschwanz im Speckmantel 
mit Blattspinat an Kartoffelpuffer  

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 

 ¤¤¤¤¤  

Rehrücken aus dem Odenwald 
Apfel-Preiselbeersoße, Sahnewirsing, Schupfnudel 

oder 
Filet vom Seeteufel mit grünem Spargel 
in  Kräutersoße, schwarze Sahnenudel 

¤¤¤¤¤ 

Créme brulee 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Vegetarisches Menü 49,00 € 

Rote Bete Rahmsuppe 

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 

¤¤¤¤¤ 

Frischer Stangenspargel 
Bearner Soße, neue Kartoffel 

¤¤¤¤¤ 

Créme brulee 

 


