
Unsere Apéritif-Empfehlung 
 

Prosecco di Valdobiadenne 
mit Jus vom weißen Pfirsich 

9,50 € 

Deutz + Geldermann 
rosé Sekt, Flaschengärung 

9,80 € 

Rosenlimonade, alkoholfrei 
6,80 € 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Menü   68,00 € 

Lachstatar 
mit Kräuterschmand an Kartoffelpuffer 

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Rehrücken aus dem Odenwald  
Apfel-Preiselbeersoße 

hausgemachte Butterspätzle 
oder 

Lachsfilet, Seeteufel, Scampi und Jacobsmuschel 
mit Wurzelgemüse an  Kräutersoße, Sahnenudel 

¤¤¤¤¤ 

Zimtparfait  
mit Zwetschgenröster 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Vegetarisches Menü 49,00 € 

Sahnige Maronensuppe 
¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Überbackene Champignonköpfchen 
gefüllt mit Blattspinat und Ziegenkäse, 

rote Zwiebel, Brokkoli, Käsegnocchi 
¤¤¤¤¤ 

Zimtparfait  
mit Zwetschgenröster 

 


