
Unsere Apéritif-Empfehlung 
 

Crémant d‘Alsace 
9,00 € 

Deutz + Geldermann 
rosé Sekt, Flaschengärung 

9,80 € 

Rosenlimonade, alkoholfrei 
6,80 € 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Menü   68,00 € 

Lachstatar mit Kräuterdip und rosa Kaviar 
an Kartoffelpuffer 

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Kalbsfilet vom Grill  
mit Gänselebermousse und Champignonköpfchen 

in Estragonsoße, Sahnenudel 
oder 

Seeteufel, Lachsfilet, Jacobsmuschel, 
Riesengarnele mit Gemüsestreifen in Kräutersoße  

Sahnenudel 
¤¤¤¤¤ 

Creme brulée 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Vegetarisches Menü 49,00 € 

Rote Bete Rahmsuppe 
¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Gratinierter Ziegenkäse, Tomate, Blattspinat, 
rote Zwiebel, Käsegnocchi 

¤¤¤¤¤ 

Creme brulée 

 


