
Unsere Apéritif-Empfehlung 
 

Cremont d‘Alsace 
9,50 € 

Deutz + Geldermann 
rosé Sekt, Flaschengärung 

9,80 € 

Rosenlimonade, alkoholfrei 
6,80 € 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Menü   68,00 € 

Im Speckmantel gegrillter Hummerkrabbenschwanz 
mit Blattspinat an Kartoffelpuffer 

¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Gegrillter Rücken vom Maibock 
an Apfel-Preiselbeersoße 

hausgemachte Butterspätzle 
oder 

Medaillons vom Seeteufel 
mit rosa Kaviar und Spargel  

in sahniger Kräutersoße, Sahnenudel 
¤¤¤¤¤ 

Panna cotta 
mit Himbeermus 

¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤¤ 

Vegetarisches Menü 53,00 € 

Sahnige Kressesuppe 
¤¤¤¤¤ 

Blattsalate in Joghurt-Dressing 
¤¤¤¤¤ 

Frischer Stangenspargel 
mit Buttersoße, Petersiliekartoffel 

¤¤¤¤¤ 

Panna cotta 
mit Himbeermus 

 


