Gebratene Leber von der Elsenz-Gans
mit roter Zwiebel an Apfel

2 Hummerkrabbenschwanze im Speckmantel
mit Blattspinat an Kartoffelpuffer

Frische Artischocke aus der Bretagne

Y5 Dutzend Weinbergschnecken
mit pikantem Knoblauchschaum iiberbacken

Sahnige Maronensuppe

Klare Ochsenschwanzessenz mit Sherry
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Rosa gebratene Barberie-Entenbrust
mit Sahnemaronen, Honigsof3e, Kartoffelklofe, Rotkohl

Rumpsteak vom Angus-Rind mit pikantem
Zwiebelmus tiberbacken, Sahnesofle, Bratkartoffel

Rinderlendenschnitte vom Grill
mit Triiffelsoffe an Sahnewirsing, Schupfnudel

Kalbsfilet mit Ganseleberparfait und Champignonkopfchen
Estragonsoffe, Sahnenudel

Gegrillter Riicken vom Weidelamm
in der Krauterkruste, junge Bohnen, Rosmarinkartoffel

Im Speckmantel gegrillte Hummerkrabbenschwdnze
Bearner Sofle, Safranreis

Rotes Wildlachsfilet an Blattspinat
Krduterschmandsofle, Sahnenudel
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18,00

19,50

16,00

38,50

38,00

39,50

39,00

38,00

39,00

39,00

Vor allen Hauptspeisen servieren wir Blattsalat in Joghurt-Dressing



