Kalbsbries, griiner Spargel
schwarze Linsen als pikanter Salat

2 Hummerkrabbenschwanze im Speckmantel
mit Blattspinat an Kartoffelpuffer

Frische Artischocke aus der Bretagne

Y5 Dutzend Weinbergschnecken
mit pikantem Knoblauchschaum iiberbacken

Rahmsuppe vom Hokaido-Kiirbis

Klare Ochsenschwanzessenz mit Sherry

Rosa gebratene Barberie-Entenbrust
Sahnemaronen, Apfelrotkohl, Kartoffelklofe

Rumpsteak vom Angus-Rind
mit rosa Pfefferkorner in deftiger Sofe, Paprikagemiise, Schupfnudel

Schweinefilet gefiillt mit Steinpilzduxelles
Sahnesoffe, hausgemachte Butterspdtzle

Rinderlendenschnitte vom Grill
mit Triiffelsoffe an Sahnewirsing, Schupfnudel

Gegrillter Riicken vom Weidelamm
in der Krduterkruste, junge Bohnen, Rosmarinkartoffel

Filet vom Fjord-Lachs und Hummerkrabbenschwanz
in der Speckhiille, Blattspinat, Buttersofie, wilder Reis

19,50

19,50

16,50

16,50

39,50

38,50

36,00

41,00

39,00

39,00

Vor allen Hauptspeisen servieren wir Blattsalat in Joghurt-Dressing



